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HAUT-GUIRAUD

VIGNOBLES BONNET & FILS

Concours 2018

CHATEAU
Castaing

Vin Rouge

Millésime 2016

A.O.C. Cétes de Bourg

Production : 80 000 bouteilles de 75 cl

Cépages : Merlot 80%, Cabernet Sauvignon 20%
Vieillissement : 14 mois en barrigue frangaise neuve

Culture de la Vigne : Raiscnnée

Vendange :

Mécanique avec iri embarqué (selecprocess de Pellenc) suivi d'un tri manuel

o VIN DE BOXT sur table vibranie.
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%.:‘f‘", P Vinification :
— Maceération de 15 jours, remontage modéré afin d'éviter une sur exiraction.
£ itocree %J/”,N. Fermentation & basse température (27° maxi). Pressurage pneumatique.
TES DE BOUK Sulfitage (S02) irés faible pendant I'élevage, maintien & 16 mg/l en cours
- -»-uvuo:-.u..- i
d’élevage.
Dégustation :
La robe grenat d'une belle profondeur laisse deviner un Grand Vin. Un joli fruité

se dégage au premier nez suivi d'une note légérement toasiée. La bouche
ample & peine boisée laisse apparalire des tanins souples.

Disponibilité :
Bouteille 0,75L
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